Mantenimiento, inspeccion y corroboracion de los eq uipos de laboratorio de las agroindustrias arrocera S,
especificados en el reglamento técnico RTCR-406-200 7. Arroz en granza. Especificaciones y métodos de a  nalisis
para la comercializacion e industrializacion

Equipo:

Aspirador de Impurezas tipo Bates

Mantenimiento:

Limpiar el aparato con una brocha o aspiradora después de su utilizacion.
Inspeccion:

Los elementos de regulacion deben de encontrarse en buen estado, tales
como el dial alimentador de la muestra, la regulacion de la entrada de aire y la
perilla de regulacion del motor del aspirador. El dial alimentador de la muestra
debe estar posicionado en el numero 6, la regulacién de la entrada de aire en
1y la perilla de regulacion del motor en 4.

Para una buena aspiracion de la muestra se recomienda que el recipiente
recolector de la impureza tenga un tamafno adecuado y no presente grietas u
orificios.

Corroboracion:

El funcionamiento del equipo se corrobora haciendo una mezcla de 495 gramos de arroz en granza limpia con 5 gramos
de impureza liviana. Se espera que en el recipiente recolector de impurezas no haya muchos granos de arroz en granza,
si es asi separarlos y pesar la impureza. El peso de la impureza debe aproximarse a los 5 gramos originales. Esta
corroboracién se realiza para determinar si el equipo esta succionando granos de arroz en granza enteros o si por el
contrario deja mucha impureza en la muestra final.



Equipo:

Balanzas granatarias con una resolucion de £ 0.1 gy £ 0.01 g.

Mantenimiento:

Limpiar el instrumento con una brocha o aspiradora después de su utilizacion.
. Cerciorarse, antes de su uso, que la burbuja de nivelacion se encuentre centrada.
v/ . Después de una jornada de trabajo es recomendable desconectarla y realizar una
“\ R ] limpieza general del plato y del tablero.
\\o . No se debe dejar ningun objeto sobre el plato cuando no se estén utilizando las
y balanzas.

Inspeccion:

La inspeccidon se realiza haciendo una serie de mediciones en forma creciente con
pesas patron calibradas. Se compara el valor nominal de las pesas patron vy la lectura
de la balanza. Si el error es mayor de +0.1%, se debe repetir la operacion. Si el
problema persiste, la balanza debe ser calibrada por personal técnico especializado

Corroboracion:

La corroboracion del funcionamiento del instrumento se realiza mediante las pruebas de la linealidad (cada 6 meses), la
excentricidad y la exactitud (cada mes), con la ayuda de pesas 0 masas calibradas.
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Equipo:

Criba redonda:

N° A 12/64” (4.76 £ 0.025 mm). Para separar impurezas de mayor tamafio en
arroz en granza tipo largo

N° D 4% /64" x ¥5" (1.79 x 12.7 £ 0.025 mm). Para separar impurezas en arroz en
granza humedo tipo largo

N° F 0,064” x 3/8” (1.63 x 9.53 £ 0.025 mm). Para separar impurezas en arroz en
granza seco tipo largo

Mantenimiento:

Limpiar con una brocha o aspiradora después de su uso, asegurarse que no
gueden granos en los orificios.

Guardar las cribas en un lugar seco, sin ningln peso sobre éstas que pueda
producir pandeamiento de las cribas o deformacién de los orificios.

Inspeccion:

Se mide el largo, el ancho o el didmetro de los alvéolos y se verifica que las
dimensiones se encuentren dentro del valor especificado con la ayuda de un
Vernier o Pie de Rey u otro método equivalente.

La criba no tiene que presentar un pandeo excesivo, ni orificios que estén
unidos o algun otro golpe o deformacion.

Corroboracion:

Se utiliza una muestra con una cantidad de impurezas conocida. Se limpia la muestra con la criba, posteriormente se
pesa la muestra limpia y se calcula el % de impureza. La criba estd en buenas condiciones si ambos cantidades de

impureza son iguales.
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Equipo:

Descascaradora

Mantenimiento:
Limpiar la parte interior del equipo con una brocha o aspiradora después de
Su uso, cada jornada laboral.
Aplicar grasa en las chumaceras y aceite para maquinas en el eje del
abanico, cada 6 meses.

Inspeccion:
Verificar con el durémetro que la dureza del rodillo de hule esté entre 48 y
52, y que las revoluciones por minuto sean de 90 + 5.
El rodillo de acero no debe presentar desgaste excesivo y las revoluciones
deben ser 1500£10 r.p.m.
Las fajas de las poleas deben encontrarse en buen estado, sin grietas y sin
presentar desgaste excesivo.
El recipiente recolector de cascarilla debe tener un tamafio adecuado y no
presentar orificios.
El recipiente que recoge el arroz descascarado no debe permitir que la
muestra de arroz salpique mientras el equipo esta funcionando.
La perilla de ajuste de separacion de los rodillos para arroz en cascara tipo
largo tiene que estar entre 15 y 19 para el descascarador tipo Mc Gill y entre
30 y 38 para el descascarador marca Grainman.

Corroboracion:

La corroboracién del equipo se realiza pesando 454 gramos de arroz en cascara seco Yy limpio de origen estadounidense,
ésta cantidad debe ser dosificada automaticamente por la tolva de alimentacién del equipo en 1 minuto = 5 segundos.
Luego se debe revisar en una muestra descascarada homogenizada y aspirada, de alrededor de 60 gramos de la
muestra original, que el grano sin descascarar este entre 2 y 3%. Si el porcentaje esta fuera de este rango el equipo
necesita ajuste o reparacion.
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Equipo:

Determinador de humedad en granos marca Dickey John
modelo GAC 2100

Mantenimiento:

Limpiar el equipo externamente con una franela o trapo suave,
internamente, utilizar un hisopo y brocha para limpiar la celda
de medicion, el resorte nivelador y la tolva de descarga.

Inspeccion:

Cerciorarse que el equipo esté nivelado por medio de la
burbuja indicadora de nivel.

Se realizan pruebas con muestras de referencia de
humedad conocida, otorgadas por el Laboratorio Analitico
de la Corporacion Dickey John, Auburn, lllinois, USA.

Corroboracion:

La corroboracion del equipo se realiza comparando la lectura del equipo contra el método directo, la variacion de la
lectura de humedad del instrumento no debe diferir en £ 0.5 del valor de humedad obtenido con el método directo.
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Equipo:
Determinador de humedad en granos marca Motomco modelo 919

Mantenimiento:

Eliminar el polvo del equipo con una brocha o aspiradora y remover
con una franela ligeramente humedecida el polvo de la superficie
interior de la celda de medicion después de cada uso.

Asegurarse que en el contacto entre la celda de medicion y el
equipo no haya polvo, cascarilla, telas de arafia u otros elementos
extrafos.

Inspeccion:
A las lecturas realizadas con este instrumento siempre se le deben
hacer las correcciones debidas a la temperatura de la masa de
granos, por lo se debe disponer de un termometro calibrado.
Asegurarse que el numero de serie del cuerpo del equipo sea el
mismo gque el de la celda de medicion.
Verificar que las ventanillas de la valvula de mariposa dentro de la
tolva para grano abran simultaneamente
Asegurarse que el soporte de la celda de medicion esté bien
ajustado.
Se debe disponer de las tablas de conversion adecuadas para
obtener lecturas confiables y estandarizar el método.
Se realizan pruebas con muestras de referencia de humedad
otorgadas por el Laboratorio Analitico de la Corporacion Dickey
John, Auburn, lllinois, USA.

Corroboracion:

La corroboracion del equipo se realiza comparando la lectura de humedad del instrumento contra el método
directo, la variaciéon de la lectura de humedad del instrumento no debe diferir en + 0.5 del valor de humedad
obtenido con el método directo
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Equipo:

Homogenizador de granos tipo Boerner o tipo Cargo.

Mantenimiento:

Limpiar los canales divisores y los conos interiores con una brocha
0 aspiradora después de su uso.

Se debe eliminar todo residuo de granos, impurezas y polvo antes
de cada uso.

Inspeccion:

Los canales divisores y la punta del cono interno no deben estar
excesivamente desgastados y el nimero de canales debe estar
completo.

El cuerpo del homogenizador no debe presentar abolladuras u
orificios.

La placa de alimentacion debe moverse libremente, sin atascarse y
cubrir la totalidad del agujero cuando se encuentre en posicion de
cierre.
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Corroboracion:

No aplica
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Equipo:

Mesa separadora de grano quebrado

Mantenimiento:

Lubricar las partes del equipo, como la leva excéntrica y las mufioneras de
los soportes con grasa, cada 6 meses.

Inspeccion:

Las revoluciones por minuto, medidas con el tacémetro, de la polea
mayor, no deben variar en £15 rpm de la velocidad supuesta de giro.
La velocidad supuesta de giro se calcula multiplicando las rpm de la
polea menor por la relacion de las poleas (diametro de la polea menor
entre el diametro de la polea mayor).

Corroborar que las pendientes de las dos cribas sean iguales.

Corroboracion:

La corroboracién se puede realizar mediante el uso de una muestra con una cantidad de arroz pilado quebrado conocida.
Después de pasar ésta muestra por la mesa separadora se calcula la cantidad de quebrado y se determina si el equipo
esta funcionando adecuadamente.
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Equipo:

Criba N° 6 (2.38 mm=0.013mm) para separar puntilla, criba N° 10 (3.97 mm0.013mm)
y criba N° 12 (4.763 mm+0.013mm) para separar grano quebrado grueso.

Mantenimiento:

Eliminar los residuos de grano y polvo de las cribas con una brocha y una aguja
después de su uso.

Evitar golpear en exceso las cribas pues éstas se pandean y se despegan las dos
laminas de metal que la conforman.

Inspeccion:

Los orificios no deben presentar desgaste excesivo y las cribas no deben tener
remaches en exceso de modo que se reduzca el numero de agujeros disponibles
para que el grano quebrado se deposite en ellos.

Si los agujeros se encuentran muy sucios se reduce el tamafio de éstos y se
impide que se depositen granos quebrados en ellos.

Revisar que las dimensiones de los orificios se encuentren dentro del valor
especificado con la ayuda de un Vernier o Pie de Rey calibrado u otro método
equivalente

Corroboracion:

La corroboracion de este equipo se realiza cuando se lleva acabo la corroboracion de la mesa separadora.
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Equipo:

Sonda de alvéolos o chuzo doble de 12 alvéolos.

Mantenimiento:

Proporcionar una limpieza general con una brocha o trapo después de su uso.

Inspeccion:

Observar que la punta y los alvéolos u orificios no presenten desgaste excesivo
El tubo interior del chuzo debe girar libremente.

El chuzo doble debe tener 12 alvéolos para permitir una profundidad adecuada de
muestreo para camiones.

El dispositivo de seguridad de apertura y cierre debe estar en buen estado para
evitar que la muestra se derrame

Corroboracion: No aplica
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Equipo:
Pulidor N° 3

Mantenimiento:
Eliminar los restos de semolina y pedazos de grano que hayan quedado adheridos
al equipo después de su uso con la ayuda de una cuchilla, una brocha o
aspiradora.
Aplicar 30 gotas de aceite liviano a las chumaceras del motor cada 6 meses.

Inspeccion:

Las revoluciones del motor del pulidor deben ser de 1 170 + 50 r.p.m.. Esta
verificacion debe realizarse cada 6 meses.

El pulidor tiene que tener un crondmetro o timer incorporado, para evitar errores
debidos a la intervencién del analista en el ensayo, este crondmetro tiene que
estar ajustado para que dure 30 segundos * 5 segundos.

La masa o cilindro pulidor no debe presentar desgaste excesivo, ademas no debe
haber una separacion muy grande entre el cilindro pulidor y las paredes laterales
de la camara de pilado, debido a que pueden introducirse granos de arroz en ésta
y quebrarse, incrementandose el nivel de quebrado de la muestra de arroz.

Corroboracion:

Tomar una la cantidad de muestra de arroz integral y colocarla en la cAmara de pilado. Verificar que las revoluciones por
minuto del motor en funcionamiento sean de 1 170 + 50 r.p.m. El tiempo de pulido debe ser de dos ciclos de 30
segundos * 5 segundos cada uno.
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Equipo:

Secadora de muestras de arroz en granza con temperatura controlada.

Mantenimiento:

Eliminar el polvo con una brocha o aspiradora después de su uso.
Los recipientes de muestras no deben tener obstruidos los orificios por donde
pasa el aire caliente.

Inspeccion:

El equipo debe estar en un lugar con acceso restringido a personal no
autorizado.

La temperatura de la secadora debe comprobarse cada vez que se usa con
un termoémetro calibrado.

Corroboracion:

Revisar que la temperatura fijada en el termostato sea similar a la que indica el termometro calibrado en la
corriente de aire caliente.

Pag. 13/17




Equipo:

Termometro de liquido en vidrio y termometro bimetélico de caratula

Mantenimiento:

Limpiar la parte exterior con un trapo después de su uso.
Mantenerlo en el estuche y en forma vertical cuando no se esté utilizando.

Inspeccion:

Asegurarse gque la columna de mercurio no esté fraccionada y que no
contenga impurezas en el caso del termémetro de liquido en vidrio.

Verificar la altura de inmersion del termometro a la hora de tomar las
temperaturas.

Comparar la indicacion de temperatura del termdémetro a inspeccionar contra
un termometro patrén calibrado, en una masa de arroz en granza o pilado.

Corroboracion:

La corroboracion se realiza haciendo una comparacion entre las lecturas del termometro a corroborar y las lecturas
de un termometro patrén debidamente calibrado y de alta calidad, en un bafio Maria en siete puntos distintos de
temperaturas a lo largo de la escala del termometro, comenzando desde la temperatura mas baja hasta la mas
alta.
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Equipo:

Lampara con lupa

Mantenimiento:

Limpiar la lampara con un trapo seco después de su uso
Proceder a cambiar los fluorescentes en caso de que éstos no funcionen

Inspeccion:

Asegurarse que los fluorescentes de la lampara funcionen bien y que el
equipo se encuentre limpio.

Corroboracion:

No aplica
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Equipo:

Pinzas

Mantenimiento:

Limpiar las pinzas con un trapo seco después de su uso

Inspeccion:

Asegurarse que las pinzas se encuentren en buen estado, que cierren en
forma adecuada y que no estén herrumbradas ni deformadas.

Corroboracion:

No aplica
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Equipo:

Bandeja de fondo

Mantenimiento:

Limpiar la bandeja de fondo con un trapo seco después de su uso.

Inspeccion:

Asegurarse que la bandeja de fondo se encuentre sin golpes ni rajaduras

Corroboracion:

No aplica
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